Elisabeth-Lange-Schule DATUM: 13.10. bis 19.10.2025
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Die Menilinie mit dem DGE-Logo Lséedntspricht dem ,,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Kitas” sowie
dem "DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen"

und wurde von der Deutsche Geselschaft fir Erndhrung e.V.(DGE) als Mendlinie zertifiziert. BiO DE-OKO-003

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 2 oder kdnnen im Internet eingesehen werden.
Wir verwenden ausschlieBlich Kartoffeln (Salzkartoffeln) und Nudeln (gilt nicht fiir Schupfnudeln, Glasnudeln, Lasagne und glutenfreie
Nudeln) aus kontrolliert biologischem Anbau.



